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Klub pratel dobrého vina a pevného zdravi.

Mili ¢lenové a pratelé V-klubu (ctitelé dobrého Vina a pevného Zdravi);

Cas padit nepfestava! Nikomu z nas. Ani tém mlad3im, ani tém zkugen&j$im. Rad bych
ho ted’ znova trochu ptibrzdil, jako obvykle, dalsi nasi seanci. Jelikoz se mé zdravi uz zcela
Vv dobro obratilo, rad vas timto zvu na jiz davno vysnénou, slibovanou a nyni uz i pfipravenou
degustaci Italskych vin.

Pro¢ az ted’? 1.) Nevédél jsem, jak vam mam piedstavit vina zemé, ktera je nejvétSim
producentem vin (i jejich spotieby) na svété. Zemi, ktera ma vice nez 440 ptavodnich i
mezinarodnich kultivard révy vinné (mnohé odrudy ptimo autochtonni). Rozhodl jsem se to fesit
serialové, a to tak, Ze vam postupné piedstavim zastupce jednotlivych oblasti vybérem z u nas
dostupnych vin - ve tfech kolech. I. Severni oblasti: tentokrat Piemont, Lombardie, Val d"Aosta,
Trentino-Alto Adige, a Veneto. Pozdé&ji pak (snad jesté letos) I1. Sti‘edni oblasti: piedevsim
Toskansko, Umbrie a Lazio, a pak jesté pozd¢ji 111. JiZni oblasti a ostrovy, hlavné Campanie,
Puglie, a ma oblibena Sicilie, nebo stale jesté pro nas zahadna Sardinie. No, a kdyz vas to bude
stale jesté bavit, tak k tomu mohu ptidat IV. Vybéry vin z autentickych, jedine¢nych odrud,

a mozno i V: speciality podle mého gusta.

2.) Minule jste bez namitek (svym mlcenim) schvalili, Ze mohu piestoupit i téch 250,- K¢ za
jednu degustaci. Nyni se tedy pokusim vejit do 300,- K&. Pro¢? Protoze, bych nedovedl a ani
nechtél nabizet Italii na Grovni do 200,- K¢. To bych se dopustil zneucténi svého uz téméf
celozivotniho vielého vztahu k fenoménu: Italie.

3.) Kvalita vina nejen v Italii (stejné jako i povéstné italské 1" Arte del vivere) vzrostly natolik, ze
neni od véci si je vpustit (i kdyz tak trochu drazsi formou) také do prostiedi naseho V-Klubu.

Podivejte se, prosim, na nabidku (v pfiloze), jak jsem ji tentokrat pro vas z téch
podAlpskych regiont sestavil, ovsemze s nutnym ohledem na body 1-3.

To mé obvyklé néco navic je tentokrat zakomponovano ptimo v nabidce. Barolo, a
Ripasso di Valpolicella budou ptipraveny k rozlévani, a podany budou podle toho, jak nam to
jejich uhrada, zavisla od poctu pfitomnych, bude moct dovolit.

Prijd’te se, prosim, potésit, pobavit a poudit.

Pocitam nyni z vySe uvedenych divodu s vleznym 300,- K¢. K zarazeni téch drazsich
vin, I mnozstvi autentickych pochutin, bude nutno znat pocet ptitomnych. Proto mi, prosim, dejte
vcas veédeét, kdo z vas se na tuto akci chysta. Dékuji.

Setkani je naplanované na stiredu 21. 9., na 17:00, v zasedaéce staré budovy A (ve 4. patie)
Vstup do budovy je hlavnim vchodem.
Kdo chce pomoct s ptipravou, bude jako obvykle vitan i o néco dfiv.

Té&sim se, jako vzdy, na toto i na vSechna dalsi setkani v nasem V-klubu!

Vivat!
Juraj



